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Perspectivas, tendencias y desafios actuales
de los cultivos de cacao en Ameérica Latina.
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CONGRESO
DEL CACAO \-
LATINOAMERICANO \

Lunes 19 de octubre

08:15

Palabras
de Bienvenida.

Placido Vigo
Embajador de Italia
en Venezuelo.

08:25

Mirada al Cacao

|l atinoamericano.

Maria F.
Di Giacobbe

Fundadora de Kakao Bombones

de Venezuela y Cacao de Origen.
Ganadora del Basque Culinary World
Price. Venezuela.

08:50

Peri: El Cacao
como alternativa
de desarrollo
frente a los
cultivos ilicitos.

Vanadis Phumpiu

Consultora, especialista en la cadena
de produccién de cacaco
y otros cultivos. Pera.

09:15

Hacienda
San José: La
preservacion
de los Cacaos
criollos.

Claudia
Franceschi

Hacienda San José.

Rio Caribe - Cofundadra y Creadora
de Chocolates Franceschi.
Venezuela.

09:40

Inteligencia
artificial en el

cultivo del cacaoo.

Enrique Egana
Wallis

Enrique Egana Wallis. Fundador de la
Fundacién Agronerds, dedicada a la
inteligencia artificial aplicada a la
agricultura de presicién en cacoo

y café. Venezuela.

El Cacao
sostenible
en Colombia.

Miguel Angel
Pérez

Coordinador Sectorial de Cacao
y Chocolate de Swisscontact.
Colombia.
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Janeth Gutiérrez

\ 10:30 .« . Fundadora y presidente de
Pandemia: APROARCA - Asosciacién de
X o o Productores del Estado Aragua
' \ SIStemCI Ihteg FC]CIO y de La Tienda del Cacao.
., Venezuela.
| de produccién
orgdnica de
Cacao; sus
derivados y otros
complementos.
10:55 Definir un buen Moénica Meschini
‘ Cofundadora de los International
CG Cao y un buen Chocolate Awards y del ICCT
, (International Institute of Chocolate
ChOCOIGte a trGVGS and Cacao Tasting).
del Md pCl de (Instituto Internacional de Cata
de Chocolate y Cacao EEUU) Italia.
sabores.
11:20 Rendimiento por Luis J. Lopez
‘ > . Profesor de Ingenieria Quimica.
H eCtO red 9 MAa neJO Universidad de Santander. Colombia.
de nutricién y podas
de clones, la calidad
de la post-cosecha
y fermentacién
dirigida.
11:45 Experiencias Rafael Solbas
‘ CPO - Kakawa International Trade.
en el desarrollo CHm—
comercial
de productores
de Cacaoo
en el mercado
Latinoamericano.
12:10 Sesion de Marisol Novoa
‘ preg U ntqs Porcelana Chocolatier. Venezuela.
12:30 Cierre.
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Martes

Presidente de Cavenit.

CEQO y fundador de Chococao.
Sur del Lago. Venezuela

Ingeniero Agrénomo.
Especialista en genética del Cacao.
Venezuela.

Consultora Internacional, formadora
y especialista en Cacao finos del
mundo. Francia.

Chocolatero, investigador, asesor
en proyecto bio-sustentables
y eco compatibles. Italia.
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Fundador de Cacao Shares. Japén.

Secretaria para las Solicitudes sobre
Asuntos de Cumplimiento Ambiental.
Acuerdo de Promocién Comercial
(ACP) EEUU-Pera.

Organizacién de Estados
Americanos (OEA). EEUU.

Cacaocultor, investigador, profesor
y fundador de Fundacién Cacao
Macuare. Venezuela.

Instituto de Biologia Experimental.
Univerdidad Central de Venezuela.

Consultor Juridico, Hexa Latam.
Colombia.

Porcelana Chocolatier. Venezuela.
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Miércoles 21 de octubre

08: Palabras Giorgio Trevisi
. ] 5 . . Ex presidente y Consultor de
de Bienven IdC] . CAVENIT y Fedeuropa.
08:25 Chocoturismo Rodrigo Morales
° Director de Chocolates Valle
en CG NOQd bO. Canoabo - Venezuela.
08:50 Manejo Climaco Alvarez
y Climaco Alvarez. Instituto Nacional
de COSGChG de Investigaciones agricolas - INIA -
Miranda. Laboratorio Calidad y
y pOSCOseChO Postcosecha (cacao y derivados).
Venezuela.
del Cacaoo.
Evaluacion
de pardmetros
de calidad
comercial en el
grano del Cacao.
0915 Ploblemdatica en el Michele Leoni
: . . Fundador y gerente general de
d bCI SteC| m IentO Tesoro Amazonico. Colombia.
de Cacao para
los chocolateros
artesanales.
09:40 Relevancia Luciano Rivas
¢ . Cacaos Venezolanos de Calidad.
del prOCGSO m IentO Estado Carabobo. Venezuela.
del Cacaoo

en la industria
del chocolate.
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10-05 Cacaoo Elizabeth Agudelo
. Cacao cultora Departamento de
trd nSfO rquor Arauca, Finca Villa Gaby. Colombia.
de vida.
10:30 Versatilidad de Elba Sangroni
‘ she o Cientifico de Alimentos. Especialista
Uuso del C]hC]lISIS en Andlisis Sensorial
. de cacao y derivados.
SenSOrldl en |C] Consultora. Venezuela.
industria del
Cacao. Ejemplos
prdcticos.
10:55 Innovaciones Nelson Rodriguez
‘ c o 1o e Profesor e Investigador de la Unidad
eCOf|S|O|Og ICAS Industrial de Santander, Colombia.
disruptivas para
la produccién
competitiva del
Cacaoo: un desafio
fatil o crucial.
11:20 Transformaciéon Alexander Parra
‘ Bidlogo. Venezuela.
de productos
elaborados
con Cacao.
11:45 Atributos de Javier Martinez
¢ . . Director - Kakawa International
competitvidad Trade. EEUU.
del Cacoo
en el mercado
Internacional.
12:05 Sesion de Marisol Novoa
¢ Porcelona Chocolatier. Venezuela.
preguntas.
12:00 Cierre.
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